
 

  



 

 

  



  

SECONDI / HAUPTGÄNGE 

 CHF 

Polenta ticinese con formaggio blu ticinese 27.-- 
Polenta mit Tessiner Blaukäse 
7a  

 

Trancio di Lucioperca con asparagi verdi, patate schiacciate e                                                      salsa 

al Merlot bianco 40.-- 

Zanderfilet mit grünem Spargel, Kartoffelpüree und                                                                                    

Weisser-Merlot-Sauce 
7a 4a 12a 9a 

 

Spiedino del Castello, Manzo e luganighetta Svizzera (220gr.) 44.-- 

Sedano rapa in due consistenze e patate rosolate 

Spiess vom Castello, Rindfleisch und Schweizer Luganighetta (220 gr.)                                                                               

Knollensellerie in zwei Konsistenzen und gebratene Kartoffeln                                                                           
9a 8b 12b 10 b                                                                                                                               

 

Ossobuco di Vitello con risotto allo zafferano e cipollotti trifolati 38.-- 

                        Kalbshaxen mit Safranrisotto und sautierten Frühlingszwiebeln 
                       7a 8b 9a 12a  

 

Coscia di pollastra brasata al Merlot, spatzli e carote glassate 38.-   

In Merlot geschmorte Hähnchenschenkel, Spätzli und glasierte Karotten 

1a 3a 7b 9a 12a 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

DESSERT / NACHTISCH 

 CHF 

Panna cotta allo yogurt di montagna 11.-- 

salsa all’uva Isabella del nostro pergolato   

Panna cotta mit Bergjoghurt Isabella-Traubensauce aus unserer Pergola 
7a 1a 8a 

 

Crème brûlée al rabarbaro e Maraschino con sorbetto lamponi 13.-- 

Crème brûlée mit Rhabarber und Maraschino, serviert mit Himbeersorbet                                                       
3a 

 

Torta comune o bianca Mastro Martino 8.-- 

Torta comune oder bianca Mastro Martino 
1a 3a 7a 8b  

 

                        Tartellette di Fragole e crema Chantilly                                                        15.-- 

                     Erdbeer-Törtchen mit Chantilly-Creme 

1a 3a 7a 8b 

 

Gelati e sorbetti (a pallina) 3.50 

Eis und Sorbets (pro Kugel) 

Cioccolato - Schokolade / Vaniglia - Vanille / Stracciatella / Caffè - Kaffee 

Fragola - Erdbeere / Limone - Zitrone / Pompelmo - Grapefruit / Arancia - Orange  

Supplemento panna montata / mit Rahm + CHF 1.50 

Supplemento liquore / mit Spirituosen + CHF 2. -- 
Gelati 1b 3b 5b 6b 7b / 7a 8b 12b  

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
 

ANTIPASTI / VORSPEISEN 

 CHF 

Insalata verde o mista 9/11.-- 
Grüner- oder Gemischter Salat 
12a 

Formaggino di capra tiepido 
servito su sasso caldo con erbette speziate  15.-- 
Lauwarmer Ziegenkäse auf heissem Stein 
mit würziger Kräutersauce serviert 
7a 8b 12a   

Tagliere di formaggi ticinesi DOP 19/27.-- 

Tagliere mit Tessiner DOP Käse 
7a 

Tagliere di salumi misti nostrani 21/29.-- 

Tagliere mit Tessiner Aufschnitt 
12a  

Zuppetta di carote nostrane con aglio orsino ed olio oliva 13.-- 

Suppe aus heimischen Karotten mit Bärlauch und Olivenöl                                                                                   

 

Carpaccio di Vitello con insalata primaverile, Burrata e grissini  26.-- 

Kalbscarpaccio mit Frühlingssalat, Burrata und Grissini 
1a  7a 

 

PRIMI / ERSTE GÄNGE 

 CHF 

Risotto mantecato all`aglio orsino e prezzemolo con pomodorini canditi  23.-- 

Risotto mit Bärlauch und Petersilie, verfeinert mit kandierten Kirschtomaten 
7a    

Gnocchi di patate del Piano di Magadino con ragù di Manzo e timo  25.-- 

Kartoffelgnocchi aus dem Magadino-Tal mit Rindfleischragout und Thymian 

 1a 7a 3a 8b 9a 

Ravioli di Pollastra e pomodori secchi con piselli al burro e salvia  27.--  

Ravioli mit Hähnchen und getrockneten Tomaten,                                                                                                  

dazu Erbsen mit Butter und Salbei   

1a 7a 3a 8b 9a 

Tagliatelle con salsa al pomodoro o all’arrabbiata 23.-- 

Tagliatelle mit Tomatensauce oder scharfer Arrabbiata-Sauce 
1a 3a 7b 


